BEVERLAND

Gruppen - Resort

REGIONAL

Thr Genuss
Unsere Region

Lieferanten im Beverland:

Angus Rindfleisch von eigenen Tieren
und vom Hof Lutke Bornefeld aus Everswinkel

Krauter aus den hauseigenen Krautergéarten

Gemiise aus 8kologischem Anbau von Okullus
vom Hof Schulze Buschoff aus Minster-Handorf

Buntes Bentheimer Landschwein vom Archehof Blining aus Laer
Champignons und Eier vom Hof BuBmann in Ostbevern

Kartoffeln vom Kartoffelhof Ebbigmann in Greven
sowie Muinsterlandknolle / Freckenhorster Werkstéatten

Waurst- und Fleischspezialitdten Fleischerei Gerd Fischer in Sassenberg
Spargel und Erdbeeren vom Hof Bécker in Minster Gittrup
Brétchen und Brot von der Backerei Kiepenkerl in Greven
Getrénke von der Potts Brauerei in Oelde
Spirituosen von der Brennerei Gerbermann in Alverskirchen

Kaffeespezialitdten von der Kaffeerdsterei Vollmer in Altenberge
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Vorspeisen

Ziegenkasetaler mit Zuckerkruste
serviert auf Selleriesalat
mit Petersilie

10,50 €

Pfifferling-Ziegenfrischkdseterrine
serviert mit hausgemachtem Knochenschinken
und Pumpernickeltalern

150€@ @

Zweierlei Carpaccio
vom Rind und Thunfisch mit Taboulé-Salat
und altem Balsamico
14,50 €

Gebratene Jakobsmuschel
mit HolunderblUtenrisotto
Guacamole von dicken Bohnen

1450 € @

Suppen

Klassische Bortsch
6,50 €

WeiBe Tomatenrahmsuppe
mit gegrillter Kirschtomate

750€Q @

Pfifferlingsrahmsippchen
mit Baconchips und Crostini

800E® &

Fokkkok

GemaB § 9 ZZulV halten wir fir Sie eine Lebensmittelzusatzstoffliste bereit, die Sie auf
Wunsch gerne einsehen kénnen. Bitte wenden Sie sich hierfir an unsere Mitarbeiter.

V] vegetarisches Gericht
@ Gericht enthélt Laktose @@ Gericht enthélt Nisse @) Gericht enthélt Gluten

Gerne kdnnen Sie uns zu diesen Allergenen ansprechen.
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Zwischengerichte

Variation von Sommersalaten
mit gebratenen Pfifferlingen und Poulardenbruststreifen

13,50 €

vegetarische Variante

10,50 € ®

Gebratene Riesengarnelen
mit Feigen und Mozarella Bufala
an bunten Blattsalaten

16,50€ @

Hausgemachte Pasta

Linguini mit gebratenen Riesengarnelen,Tomaten
Erbsen, Brotchips und Basilikum-Minze

15,50 € @

Tomatentagliatelle mit Safransauce, Spinat, Oliven und Rote Meerbarbe

1650 €@ @

Mafaldinis mit geschwenktem kleinen Gemuse
und Steinpilzen in Ziegenfrischkdserahm

1250€@® @

Beverlinder Spezialititen

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln
Grilltomate, Kartoffelstampf und Salatbeilage

22.00€ @

Westfalischer Schinkenteller
mit rohem Schinken aus eigener Herstellung
mit Spiegelei, Landbrot
und einem Beverlander Lagerkorn

14,00 € @




BEVERLAND

Gruppen - Resort
. ﬂ/e//(/&/«/‘/

kreative Kuche

Giant Hamburger:
mit Pad vom Angusrind, Steinpilzen
Bacon vom Bentheimer Landschwein,
Schmorzwiebeln, Ruccola
und hausgemachter Sauce dazu eine Salatbeilage

I 18,50 € @

vegetarisch: mit Sellerieschnitzel
14,50 €@

Kalbsleberstreifen mit Aprikosensenf und Zwielbeln in Jus
dazu hausgemachte Bandnudeln und eine Salatbeilage
18,50 € @

Triologie vom bunten Bentheimer Bio Landschwein
Ruckensteak, Filet und geschmortes Backchen
auf Wirsinggemuise und Kartoffelstampf

19,00 € @

Schweinefilet mit Lammfilet gefillt
auf hausgemachten Penne
auf buntem Mangoldgemuse
21,00€®

Rinderfilet vom Angusrind mit Pfifferlingskruste
Safranrahmkraut
Polentataler

2950€ @ @

Heilbuttfilet mit Steinpilz-und Pfifferlingsragout
auf Tomatentagliatelle

2250€@ @

Zanderfilet mit Pumpernickelkrume
auf Spinatrisotto und Pinienkernen

1950€ @ @
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Klassiker

Wiener Schnitzel
mit Gurken-Schmandsalat und Bratkartoffeln

16,50 € @ @

Hollandisches Matjesfilet nach Hausfrauen Art
mit gegrilltem Pink Lady Apfel und Bratkartoffeln
1550 €@

Westfélische Dicke Bohnen mit Kasslersteak
Rippenbraten und Wellfleisch vom bunten
Bentheimer Landschwein
dazu Munsterlander Knolle
17,50 €

Dessert

Holunderblliten Creme brulée
geflammt
450 €@

Warme Apfeltarte
mit Vanillerahmeis
(Zubereitungszeit 15 min)

550 €@ @

Variation von Beerenfriichten
mit Vanilleparfait und Eierlikérschaum
750€@®
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Kinderschmaus
Kinder sind ein hohes Gut dieser Erde. Wir lieben Kinder,
deswegen frittieren wir keine Speisen! Unsere Kindergerichte
bestehen aus frischen, selbsthergestellten und nicht industriell gefertigten
Produkten wie zum Beispiel Pommes Frites, Nuggets oder Fischstédbchen

Prinzessin Lillyfee
Tagliatelle
mit einer Tomatenrahmsauce und Kirschtomaten
5,50 €

Capt’n Sharky
Kleines Fischfilet
serviert mit kleinen Kartéffelchen und Salatgarnitur
7,50 €

Felix der Hase
Hahnchenbrustfiletstreifen in Panade gebraten
mit MarktgemUse und gebratenen Kartoffeln
7,50 €

Rauberteller
der Teller zum Stibitzen bei den Eltern
0,00 €

Coffee & Co..

Kaffee Tasse

Cappuccino Tasse
mit Vanille/Caramel/Amaretto Aroma

Latte Macchiato Glas
mit Vanille/Caramel/Amaretto Aroma

Milchkaffee Tasse
mit Vanille/Caramel/Amaretto Aroma

Espresso Tasse

Espresso Doppio Tasse

Espresso Corretto Grappa/Brandy

HeiBe Schokolade Tasse

Tee verschiedene Sorten Glas




